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GMINNA SPOLDZIELNIA,SAMOPOMOC CHEOPSKA”

W KOPRZYWNICY - Rynek 15, Koprzywnica

GMINNA SPO£DZIELNIA “SAMOPOMOC CHEOPSKA”
W STASZOWIE - ul. Towarowa 2, Staszéw
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PPH PIEKARNIA ,PIEKIELKO" - ul. Mata 16, Kielce
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PRZEDMOWA

Coraz czgsciej mieszkancy regionu swigtokrzyskiego poszukuja
zywnosci wysokiej jakosci 1 coraz czedciej kojarza ja z zywnoscia
naturalng, regionalna, lokalna, tradycyjna oraz ekologiczna. Aby
ulatwi¢ im dostep do takiej zywnosci, Samorzad Wojewodztwa
Swietokrzyskiego podjat zadanie rozwoju jej rynku. Efektem tego
jest udokumentowanie 1 utrwalanie tradycyjnych wartosci zwiaza-
nych z dziedzictwem kulinarnym naszego regionu, czy to poprzez
wpisywanie regionalnych przysmakéw na Liste Produktow Trady-
cyjnych, czy poprzez coroczng wspotorganizacje konkursu Nasze
Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regionéw, w wyniku ktérego od-
krywane s kolejne skarby kuchni §wictokrzyskiej.

Aby polaczy¢ powyzsze dzialania z potrzebami mieszkancow
regionu, Samorzad zainicjowal przystapienie Wojewodztwa Swieto-
krzyskiego do Europejskiej Sieci Regionalnego Dziedzictwa Kuli-
narnego (ESRDK). Organizacja ta realizuje wzrastajace zainteresowanie konsumentow regionalng
zywnoscia, kulinarnymi tradycjami 1 lokalng produkcja, a zarazem pomaga rolnikom i matym pro-
ducentom zywnosci konkurowa¢ z produkcja masows, 1 wielkimi sieciami handlowymi. Ponadto
pobudza $wiadomo$¢ mieszkancéw i przyjezdnych w zakresie bogactwa kulinarnego regiondéw
1 stopniowo przyczynia si¢ do rozwoju turystyki kulinarnej, wyznaczajac swoisty szlak, ktorym tu-
rysci 1 mieszkafcy regionu majq podazac, aby zakosztowac lokalnych produktéw zywnosciowych
i tradycyjnej kuchni. Zywno§¢ taka ma zatem szanse zyskaé popularnoéé nie tylko w regionie, ale
takze na rynku krajowym 1 europejskim.

W ramach ESRDK w Wojew6dztwie Swictokrzyskim rozwijana jest Sie¢ Dziedzictwo Kuli-
narne Swigtokrzyskie, w sklad ktérej obecnie wehodzi 55 podmiotéw. Zaliczaja sie do nich gospo-
darstwa rolne (w tym ekologiczne, agroturystyczne, pasieczne oraz rybackie), restauracje serwujace
dania regionalne, a takze przetworcy zywnosci produkujacy zywno$¢ naturalng z lokalnych su-
rowcow oraz sklepy, w ktorych taka zywnos¢ mozna zakupié. Ich wiasciciele i szefowie to osoby
niezwykle zaangazowane w odtwarzanie i pielegnowanie tradycji kulinarnych regionu.

Niemniej jednak, poszukujac produktéw regionalnych, konsumenci powinni pamigtac, ze nie
sa one szeroko dostepne sa w sklepach. Mala skala produkcji, brak sztucznych konserwantow,
lokalny surowiec, tradycyjna metoda wytwarzania i wyjatkowe walory smakowe takich wyrobdw
czynia je dla konsumenta godnymi uwagi i zaufania. Jednak dla wtascicieli sklepow, ze wzgledu na
krétkie terminy przydatnosci do spozycia wynikajace czesto z tych tradycyjnych metod produkgji,
sa one klopotliwe w sprzedazy.

Dlatego niejednokrotnie dla zdobycia produktow regionalnych trzeba specjalnie przeby¢ dale-
ka droge do producenta. Czasami wlasnie w tym tkwi caly urok — produkty takie najlepiej smakuja
tam, gdzie zostaly wyprodukowane. Zapraszam zatem czytelnikéw niniejszego folderu do wyru-
szenia w kulinarng podréz szlakiem Sieci Dziedzictwo Kulinarne Swigtokrzyskie.

Cztonek Zarzadu Wojew6dztwa Swietokrzyskiego
Piotr Zoladek

PRZETWORSTWO ZYWNOSCI

1. JEDRZEJOWSKA SPOELDZIELNIA
MLECZARSKA W WODZISEAWIU

ul. Mleczna 4

28-330 Wodzistaw

tel. 41 380 60 22

e-mail: wkalka@jedrzejowskasm.pl
http://jedrzejowskasm.pl

Tradycje produkcji wyrobéw mleczarskich Jedrzejow-
skiej Spotdzielni Mleczarskiej siegaja 1903 roku. Do dnia
dzisiejszego Spoldzielnia jest wierna tradycji, wykonujac
znaczng cz¢$¢ produkeji recznie, bez dodatku srodkow

konserwujacych, sztucznych barwnikow czy tez aroma-

tow. Gwarancja jakosci wyrobow jest takze surowiec po- - <
zyskiwany z lokalnych gospodarstw. Spéldzielnia w roku 2011 zdobyla tytul Wicemistrza
Krajowego w kategorii ,,Firma” w Konkursie Agrol.iga. Jej wiodace produkty: jedrzejomwski
twarogek Smietankowy, masto ekstra jedrzejowskie 1 ser twarogowy naturalny Swietokrzyski uhonoro-
wane zostaly certyfikatem ,,Jakos¢ Tradycja”. W roku 2010 jedrzejowski twarogek smietanko-
wy na Targach Natura Food w Y.odzi zdobyt Ztoty Medal.

2. GMINNA MLECZARNIA
W PIERZCHNICY SP. Z 0.0

Pierzchnianka 66

26-015 Pierzchnica

tel. 41 353 80 26

e-mail: biuro@mleczarniapierzchnica.com.pl
www.mleczarnia.pierzchnica.com.pl

Gminna Mleczarnia w Pierzchnicy oferuje klientom
produkty wytwarzane w tradycyjny sposob, pozbawione
srodkéw konserwujacych 1 sztucznych barwnikéw. Firma
od blisko 15 lat zajmuje si¢ tradycyjna produkcija twarogu,
pasteryzowanego mleka, Smietany 1 Smietanki oraz kefiru
i maslanki. Produkty te wytwarzane sa na bazie mleka sku-
powanego od okolicznych rolnikéw. Produkowany tu ser

twarogowy naturalny Swigtokrzyski posiada certyfikat ,,Jakos¢
Tradycja”, lecz duzym uznaniem klientow cieszy si¢ row-
niez niedojrzewajacy ser wedzony.




3. OKREGOWA SPOLDZIELNIA
MLECZARSKA W CHMIELNIKU

ul. Polna 10

26-020 Chmielnik

teld 1354 27 31

e-mail: jacek_bracichowicz@poczta.onet.pl
www.osmchmielnik.pl

Okregowa Spoldzielnia Mleczarska w Chmielniku to
przedsigbiorstwo, w ktérym tradycja taczy si¢ z no-
woczesnymi rozwigzaniami. Produkuje si¢ tu wyroby
w oparciu o metody odziedziczone po poprzednich po-
koleniach, bez uzycia srodkéw konserwujacych. OSM
Chmielnik ma do zaoferowania mig¢dzy innymi mleko
pasteryzowane, $mietanke kremowg oraz ser typu mozzarella. Produkowane tu: ser twaro-

gowy naturalny Swigtokrzyski, twarég potttusty chmielnicki i masto chmielnickie uzyskaly
certyfikat ,,Jakos¢ Tradycja”.

4. GOSPODARSTWO MLECZNE Va Y
TERESA I PIOTR LUKASIK d} =
by Y 5 -

Strzatkow 17 :
28-130 Stopnica A T
tel. 692 954 301

e-mail: mlekostrzalkow(@wp.pl
www.gospodarstworolneswietokrzyskie.pl

Od dwudziestu lat we wsi Strzatkéw w gminie Stopnica
panstwo Teresa 1 Piotr Lukasik prowadza gospodarstwo
oparte na hodowli bydla mlecznego rasy holsztynisko-
fryzyjskiej. Ich stado, liczace 50 sztuk, zywione jest na-
turalnymi paszami. Mleko pozyskiwane od ich kréw
sprzedawane jest bezposrednio w gospodarstwie lub
w sklepach PSS Busko-Zdréj jako niepasteryzowane.
Z mleka panstwo Lukasik produkuja réwniez masto,
jogurty i réznego rodzaju sery. Produktem firmowym
gospodarstwa jest buncok striatkowski produkowany
z cieplego krowiego mleka. Ponadto wytwarzany jest
tam tradycyjny ser bialy i odmiany buncoka z naturalny- —

mi dodatkami smakowymi. - )

O

5. OKREGOWA SPOLDZIELNIA
MLECZARSKA W OPATOWIE

ul. Sienkiewicza 54

27-500 Opatow

tel. 15 868 20 24

e-mail: osm-opatow(@poczta.internetdsl.pl
www.osm-opatow.internetdsl.pl

Okregowa Spoéldzielnia Mleczarska w Opatowie to pe-
retka na rynku spozywczym. To tu wlasnie produkuje si¢
kréwke opatowska z trudna do osiagniecia charaktery-
styczna ,,tezka” w §rodku. Z pewnoscig do takiego sukce-
su przyczynia si¢ oparcie produkeji o dlugoletnia recep-
ture oraz tradycyjng metode wytwarzania - w wigkszosci
czynnosci sa wykonywane recznie. Kréwki pakowane sa
przez doswiadczone kobiety, ktérych tempo pracy jest
wrecz ekspresowe. Dziennie moga zapakowa¢ nawet do
100 kg cukierkow, czyli mniej wigcej 6000 sztuk. W 2010
roku kréwka opatowska zostala wpisana na Liste¢ Pro-
duktow Tradycyjnych, a podczas Targéw Polagra Food
przyznano jej prestizowa nagrode ,,Perta”.

6. GMINNA SPOLDZIELNIA
,SAMOPOMOC CHLOPSKA”
W KOPRZYWNICY

Rynek 15

27-660 Koprzywnica

tel. 15 847 61 37

e-mail: gs_koprzywnica@jinteria.pl
www.gskoprzywnica.pl

Piekarnia Gminnej Spotdzielni ,,.Samopomoc Chlop-
ska” w Koprzywnicy istnieje od ponad piecdziesigciu
lat. Produkcja opiera si¢ na przekazywanej z pokolenia
na pokolenie recepturze. Pieczywo oferowane przez
piekarnie, w tym nagrodzony w konkursie ,,Nasze Ku-
linarne Dziedzictwo” chleb koprywnicki, jest produko-
wane na bazie naturalnego zakwasu, bez chemicznych
dodatkow, polepszaczy i konserwantow, a wypiekane
jest w tradycyjnym piecu z cegly. Te czynniki gwarantuja
niepowtarzalny smak i zapach pieczywa.




7. GMINNA SPOLDZIELNIA
»SAMOPOMOC CHLOPSKA”
W STASZOWIE

ul. Towarowa 2

28-200 Staszow

tel. 15 864 29 55

e-mail: gsstaszow(@gmail.com
http://gsstaszow.pl

Jako firma z niemal 65-letnim dos$wiadczeniem, Gmin-
na Spéldzielnia ,,Samopomoc Chlopska” wypieka chleb
wedtug starych i sprawdzonych receptur, tradycyjna me-
toda na naturalnym zakwasie. W swojej ofercie oprocz
tradycyjnego chleba i butek posiada m.in. pieczywo ra-
zowe, jeczmienne i orkiszowe, a takze wiele wyrobow
cukierniczych (ciasta, torty, butki stodkie, paczki, drob-
ne ciasteczka, baby, strucle, obwarzanki). Ciasta wypie-
kane sq na podstawie domowych przepiséow. Zaréwno
piekarnia jak i cukiernia zostaly dostosowane do wymo-
gbéw sanitarnych w ramach systemu HACCP.

8. PIEKARNIA
BARBARA I MARIAN SROKA

Wola Wisniowska 36

28-200 Staszéw

tel. 15 866 86 46

e-mail: tklimek@poczta.onet.pl

Piekarnia panstwa Barbary i Mariana Srokéw to zaktad
niewielki, ale z dluga tradycja. Receptura wypiekéw
nie zmienia si¢ od lat - produkcji nie udoskonala si¢ tu
sztucznymi sSrodkami. Skladniki do produkcji pozyskuje
si¢ od lokalnych producentéw, dzigki czemu piekarnia
z Woli Wisniowskiej odzwierciedla smak Ziemi Swie-
tokrzyskiej, co doceniaja nie tylko lokalni konsumenci.
Prawdziwym zaszczytem dla piekarni jest fakt wpisania
produkowanej w niej wileckiej chatki pleciong na Liste
Produktéw Tradycyjnych.

9. PPH PIEKARNIA ,,PIEKIELKO”

ul. Mata 16

25-012 Kielce

tel. 509 439 902

e-mail: piekarnia.piekielko@gmail.com

Piekarnia ,,Piekietko” oferuje szeroka game wypiekow,
ktérych produkcja oparta jest na tradycyjnych meto-
dach. Smak pieczywa, jak za dawnych lat, uzyskiwany
jest dzigki stosowaniu wylacznie naturalnych skltadni-
kow bez zadnych polepszaczy, substancji koloryzuja-
cych, zageszczajacych i srodkéw przeciwplesniowych.
Chleb czysto zytni produkowany jest bez uzycia droz-
dzy. Ciasta chlebowe (bez pszennych) powstaja w cy-
klach 4- lub 5-fazowych z zastosowaniem tradycyjnego
ukwaszania catosci maki zytniej. Recznie uformowane kesy ciasta poddawane sg rozra-

staniu na deskach posypywanych makq lub w formach (na chleb foremkowy), zas ca-
tos¢ pieczywa wypiekana jest w tradycyjnym piecu ceramicznym. Wyjatkowos¢ pieczywa
z ,,Piekielka” od lat cieszy si¢ uznaniem konsumentéw, dzigki czemu przetrwalo napor
przemystowej produkcji piekarskiej.

10. PIEKARNIA ERNEST NOGA

Machocice Kapitulne 168
26-001 Mastow

tel. 607 627 279

e-mail: ernest7@wp.pl

Piekarnia Ernest Noga istnieje od 1963 roku w Macho-
cicach Kapitulnych. Piekarnia zajmuje si¢ wypiekiem
pleczywa metodq tradycyjna bez uzycia polepszaczy
1 konserwantéw. Specjalnoscia zaktadu jest chleb machoc-
ki, wypiekany wedlug tradycyjnej rodzinnej receptury
na zakwasie z maki zytniej. Ponadto w asortymencie
piekarni znajduja si¢ bulki zwykle i pieczywo polstod-

kie. Do wyrobu wymienionych produktow uzywana jest
wysokiej jakosci maka pszenna i zytnia.



11. PIEKARNIA  MASPEK”

ul. Ostrowiecka 16a

27-630 Zawichost

tel. 15 836 40 38

e-mail: maspeksiwek@onet.cu

www.maspek.eu

Piekarnia ,,Maspek” powstala w 1993 roku. Poczatko-
wo produkowano wylacznie wypieki chlebowe. W mia-
re rosnacych potrzeb poszerzano asortyment o wypieki
drozdzowe i cukiernicze. Obecnie produkuje si¢ tu mie-
dzy innymi chleb wiejski na zakwasie, chleb staropolski
1 blaszkowy, chleby z ziarnami, butki ré6znego rodzaju,
babki drozdzowe, tradycyjne ciasta. Wtascicielka piekar-
ni, pani Maria Siwek, uzyskata wpis na Liste Produktéw
Tradycyjnych dla szezodrokdw. Surowce uzywane do wy-
robow pochodza z regionalnego rynku.

12. CUKIERNIA ,,U SZAREGO” - N

ul. Lubelska 2a
27-500 Opatéw
tel.15 868 23 96
e-mail: jambers@poczta.onet.pl

Cukiernia ,,U Szarego™ istnieje w Opatowie od 1966 r.
Jej wiasciciel, Pan Edward Szary, uczyt si¢ zawodu u ra-
domskich cukiernikéw. Cukiernia stynie przede wszyst-
kim z produkcji paczka opatowskiego, za ktory w 2011 1.
uzyskala nagrode w konkursie Nasze Kulinarne Dzie-
dzictwo. Ponadto metodami tradycyjnymi wytwarzane
sq tu r6znego rodzaje stodkich butek i ciast, tj. drozdzo-
we, piaskowe, tortowe, francuskie i pierniki. Wszystkie
surowce uzywane w produkcji wyrobéw sa naturalne.
Potwierdzeniem wysokiej jakosci produktéw Cukierni ,,U Szarego” jest ich popularnosé
nie tylko wsrod mieszkancéw Opatowa, ale i przyjezdnych, ktorzy zawoza tutejsze paczki
w rozne zakatki kraju.
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13. PRZEDSIEBIORSTWO
PRODUKCYJNO-HANDLOWO
_USLUGOWE ,,ANKAZ”

ul. Partyzantow 46

27-415 Kunéw

tel. 41 26 11 205

e-mail: chimeraOl(@poczta.onet.pl

PPHU , Ankaz” w Kunowie to rodzinna firma, ktora
przy uzyciu tradycyjnych receptur produkuje regionalne
wyroby wedliniarskie. Surowiec do ich sporzadzenia po-
chodzi z okolicznych gospodarstw rolnych, gdzie trzo-
da karmiona jest paszami zbozowymi, pochodzacymi

z wlasnych upraw. Wedzenie natomiast odbywa si¢ w
tradycyjnych komorach wedzarniczych. Specjalnoscig
zakladu jest udziec dworski 3 Kunowa, nagrodzony w Konkursie Nasze Kulinarne Dzie-
dzictwo w 2011 r., oraz kietbasa swojska 3z Kunowa, ktéra w 2011 1. uzyskata wpis na Liste
Produktéw Tradycyjnych.

14. ZAKEAD WYROBOW c N
WEDLINIARSKICH PAWEE. NOWAK

ul. Koscielna 12a

27-215 Wachock

tel. 41 271 50 73

e-mail: pawel.nowak@wedlinyzwachocka.pl
www.wedlinyzwachocka.pl

Zaklad Wyrobow Wedliniarskich Pawel Nowak w Wa-
chocku to firma, ktéra kultywuje tradycje rodzinne, sig-
gajace lat 30-tych ubieglego wieku. Wyroby powstaja
przy uzyciu wylacznie naturalnych przypraw i bez uzy-

cia sztucznych barwnikéw lub aromatéw. Piec¢ sposrod
produkowanych przez zaklad wedlin znajduje si¢ na Li-
$cie Produktéw Tradycyjnych. Sa to: sgynka sznurowana

wachocka, poledwica tradycyjna 3 Wachocka, kietbasa biata pargona 3 Wachocka, salceson ogorkowy
wigjski oraz kietbasa swojska wachocka hycowana.

[



15. MASARNIA ,,)POD LASEM”

Kapatow 47

26-230 Radoszyce

tel. 609 928 039

e-mail: masarnia.wiklak@interia.pl
http://masarniapodlasem.pl

Masarnia ,,Pod Lasem” to rodzinna firma pafstwa Anny
1 Zdzistawa Wiklakow, ktoérej tradycja wyrobéw wedli-
niarskich sigga trzech pokolen. Wlasciciele sami hoduja
trzode chlewna, ktora dostarcza surowca do produkciji.
Co wigcej, pasza zbozowa, ktora jest karmiona trzoda,
réwniez pochodzi z upraw panstwa Wiklakéw. Stoso-
wanie od lat tych samych, sprawdzonych receptur, na-
turalnych przypraw oraz ziol, a takze tradycyjny sposob
produkcji wedlin daja gwarancje dobrego smaku. Kie/-
basa radoszycka produkowana w Masarni ,,Pod Lasem”
wpisana jest na List¢ Produktéw Tradycyjnych.

16. WYROBY TRADYCY]JNE ,,U BOGUSIA”

Tosien 42

26-065 Piekoszow

tel. 41 306 16 75

e-mail: agroturystykaubogusia@wp.pl

Gospodarstwo rolne ,,U Bogusia” znane jest gtéwnie
zwyrobu tradycyjnych wedlin, takich jak — poledwiczfei swiq-
teczne Prokopa (nagrodzone statuetka ,,Perta” w 2009 r.),
salceson cwaniak 1 kietbasa fosieriska, ktore wpisane zosta-
ly na List¢ Produktéw Tradycyjnych. Z kolei sgynka fo-
sieniska uzyskala nagrode w konkursie Nasze Kulinarne
Dziedzictwo — Smaki Regionéw. Surowiec do ich wyro-
bu pochodzi z hodowli trzody chlewnej prowadzone;j
przez wlascicieli gospodarstwa. Produkcja wedlin odby-
wa si¢ w ramach dzialalno$ci marginalnej i ograniczonej
lokalnie, zatwierdzonej przez inspekcje weterynaryjna.
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17. STAROPOLSKA GARMAZERKA S.C.

Nowa Wies 28

28-350 Stupia Jedrzejowska

tel. 663 239 139

e-mail: nowak182misiek@op.pl

Staropolska Garmazerka s. c. Agnieszka i Zdzistaw No-
wak zajmuje si¢ produkcja wedlin bez srodkéw konser-
wujacych. Wedzenie odbywa si¢ tradycyjng metoda po-
przez opalanie drewnem. Receptury, na ktorych opiera
si¢ produkcja, pochodza z lat pie¢dziesiatych — siedem-
dziesiatych. Surowiec do wyrobu wedlin pochodzi z lo-
kalnych ubojni. Asortyment oferowany przez przedsie-
biorstwo zawiera wedliny typowo wiejskie oraz pieczo-
ne migsa. W 2011 r. kietbasa wiejska 3 Nowef Wi zostala
nagrodzona w konkursie Nasze Kulinarne Dziedzictwo.

18. FIRMA GORAZD JOANNA

Gierczyce 31

27-532 Wojciechowice
tel. 507 114 097
e-mail: kubal23@vp.pl

Przedsi¢biorstwo Gorazd Joanna zajmuje si¢ produkcja
kaszy jaglane giercgyekiel. Odmiana ta w roku 2007 zostala
wpisana na List¢ Produktéw Tradycyjnych. W regionie
opatowskim tradycja uprawy prosa gierczyckiego sig-
ga dawnych czaséw i jest prowadzona do dzi§ w wie-
lu gospodarstwach. Od 2009 roku odmiana ta zostata
doceniona i znalazta si¢ w Programie Rolno-Srodowi-
skowym w pakiecie ,,Ochrona zasobéw genetycznych
roslin uprawnych”. W 2008 r. kasga jaglana giercgycka
otrzymala zaszczytny tytul ,,Perta”.




19.,,JAGLANA GIERCZYCKA”

Liséw 50
27-532 Wojciechowice
tel. 15 861 43 43

»Jaglana Gierczycka” to nazwa gospodarstwa rolnego
1 firmy prowadzonej przez panstwa Terese¢ i Krzysztofa
Kmiecickich. Na 10-ciu sposréd 25-ciu hektaréw po-
wierzchni gospodarstwa uprawiane jest proso gierczyc-
kie. To wlasnie z niego powstaje sztandarowy produkt
gospodarstwa — kasza jaglana giercgycka, ktora ze wzgledu
na swoje walory odzywcze i smakowitos¢ znajduje sze-
rokie zastosowanie w zywieniu cztowieka.

20. PRZETWQRNIA OWOCOW
,,SAD DANKOW?”

Dankow Duzy 54

29-100 Wloszczowa

tel. 41 394 23 24

e-mail: biuro@saddankow.pl
www.saddankow.pl

Tradycje produkciji owocow przez ,,Sad Dankéw” sie-
gaja ponad 100 lat. Uprawy charakteryzuja si¢ niesto-
sowaniem Srodkow chemicznych, a produkty brakiem
srodkéw konserwujacych. Potwierdza to znak rolnic-
twa ekologicznego na etykiecie produktow. Kazdy stoik
dzemu zawiera az 70% owocow, a kazdy stoik owocodw
pasteryzowanych to 100% owocéw. Czes$¢ asortymentu
stanowia przetwory z wisni nadwislanki, ktéra widnieje
w unijnym rejestrze Chronionych Nazw Pochodzenia
(ChNP). W wojewodzkim finale konkursu Nasze Kuli-
narne Dziedzictwo w 2012 r. produkowany tu dzen ra-
barbarowy uzyskal pierwsza nagrode.
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21. WINNICA ZBRODZICE SP. Z O.0.

Zbrodzice 82

28-100 Busko-Zdt6j

tel. 500 479 305

e-mail: nobile@winnica-zbrodzice.pl
www.winnica-zbrodzice.pl

Winnica Zbrodzice zlokalizowana obok Buska-Zdroj jest
najwickszym producentem markowego polskiego wina

gronowego pod nazwg Herbowe. Winnica powstata w 2004
roku, a jednoczesnie rozpoczela sic budowa Wine House
Nobile. W 2009 roku ruszyla komercyjna sprzedaz wytwa-
rzanego tu wina Herbowego ze szczepow Solaris i Regent. W
roku 2009 winnica wyprodukowala i sprzedala na rynku
polskim najwigksza ilo§¢ win gronowych pochodzacych
z polskich upraw, stajac si¢ najwickszym polskim produ-
centem trunkow jakosciowych. Od maja do pazdziernika
kazdego roku Winnica Zbrodzice oferuje mozliwos¢ wy-
najmu apartamentéw Regent i Solatis oraz degustacje win
z wybranych rocznikéw. W 2011 roku wino Regent Herbowe
zdobylo brazowy medal na targach wina ,,Vinexpo”.

22.FIRMA HANDLOWO-PRODUKCYJNA
SMEGAWITA”

Gory Wysokie 136
27-620 Dwikozy

tel. 15 831 11 37

e-mail: megawita@wp.pl
www.megawita.pl

Firma ,,Megawita” powstata w 1996 roku na bazie gospo-
darstwa z 20-letnim stazem. Obecnie zajmuje si¢ przetwa-
rzaniem i konfekcjonowaniem warzyw. Filarem produkeji
jest kapusta kwaszona 1 ogorki kwaszone, oraz cala gama
surowek wielowarzywnych. Technologia produkcji oparta
jest na tradycyjnych recepturach z naciskiem na obowia-

zujace przepisy, przy zachowaniu rygorystycznych norm
produkgji. Priorytetem firmy jest podanie konsumentowi
produktu bogatego nie tylko w smak, ale przede wszystkim — w warto$ci prozdrowotne.
W 2003 i 2004 roku znalazta sie wsrdd laureatow konkursu Nasze Kulinarne Dziedzictwo
za kapuste Rwaszonq surdwkowq sandomierskq i ogorka matosolnego sandomierskiego.
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OBIEKTY GASTRONOMICZNE

23. HOTEL ,MATEO”
ul. Piotrkowskiego 41

28 -130 Stopnica

tel. 41 377 94 09

e-mail: b.kapusta@wp.pl
www.mateo-hotel.pl

Hotel ,,Mateo” posiada doskonala baz¢ noclegows oraz
restauracj¢ nawigzujaca do domowego klimatu. Kuch-
nia oparta jest na tradycjach regionu z uwzglednieniem
najnowszych kulinarnych trendéw. Menu zawiera sze-
roka game tradycyjnych potraw tj. pierogi czy migsiwa
przygotowane na rézne sposoby, a ich uzupetnieniem
s doskonale wypieki z domowego pieca. Prawdziwa
atrakcje hotelowej kuchni stanowig dania, przetwory
oraz nalewki przyrzadzone ze staropolskiej odmiany
sliwki - damachy, nagrodzonej statuetka ,,Perfa” w kra-
jowym finale konkursu Nasze Kulinarne Dziedzictwo.

24.HOTEL ,,POD SWIERKIEM”

ul. Warynskiego 38

28-100 Busko-Zdt6j

tel. 41 378 14 64

e-mail: hotelura@tealnet.pl
www.hotelura.eu

Hotel ,,Pod Swietkiem” polozony jest w sasiedztwie
malowniczego kompleksu uzdrowiskowego w Busku
Zdroju. Tradycje gastronomiczne rodziny wilasciciela
hotelu pochodza z lat 20-tych XX wieku. Od tamtego
czasu po dzien dzisiejszy obowiazuje receptura kuchni
polskiej, oparta na produktach regionalnych. Znalez¢ tu
mozna potrawy, ktore przygotowane sa z prawdziwych
peretek ziemi Swictokrzyskiej: fasoli korczgyiiskie), Sliwki
sgydlowskiel czy truskawki buskiel faworytki.
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25. RELAKSACYJNO-KONTEMPLACY]JNE
CENTRUM TERAPEUTYCZNE
»PUSTELNIA ZY.OTEGO LASU”

ul. Klasztorna 25

28-236 Rytwiany

tel. 15 864 77 95

e-mail: pustelnia@pustelnia.com.pl

www.pustelnia.com.pl -"w::i-:\:g:\
’

XVII-wieczny pokamedulski zespot klasztorny, poto-

zony w glebi rytwianskich laséw, z celami goscinnymi

to wlasnie ,,Pustelnia Zlotego Lasu”. Dla ducha oferu-

je wyciszenie z dala od zgietku dnia codziennego, a dla
ciala domowa kuchnig, ktérej dania przygotowywane sa
zgodnie ze zmieniajacymi si¢ porami roku, czgsciowo w oparciu o diet¢ ojcow kamedu-
téw. Cicha obecnos¢ tych mnichéw, ktorzy zamieszkiwali to miejsce przez prawie 200 lat,
pozwala zapomniec, ze za oknem przemyka czas, a z nim §wiat ze swoja obsesja pedu.
Sezon turystyczny jest tu uroczyscie podsumowywany (jednak nie koficzony) impreza ple-
nerows, jaka jest kiermasz zi6l, miodéw 1 naturalnych produktow zwany ,,Lesna Apteka”.

26.PENSJONAT ,,ZAMEK DERS¥.AWA”

Al. Mickiewicza 18

28-100 Busko-Zdt6j

tel. 41 378 85 47

e-mail: derslaw(@busko.com.pl
www.derslaw.busko.com.pl

Busko-Zdroj znane jest z bogatej oferty uzdrowisko-
wej, ktora dopomoc moze osobom dreczonym réznymi
schorzeniami. Czy jednak ma ono jakies propozycje dla
os6b dreczonych brakiem dan regionalnych w restaura-

cjach? Oczywiscie. Jedna z nich jest ,,Zamek Derslawa”,
zachwycajacy wysmienita kuchnia, ktorej baze stano-

wia produkty pozyskiwane od lokalnych producentéw.
Wsréd nich znajduja sie takie produkty jak: fasola kor-
cgyriska, pincgowski olg 3 Inicy, a takze sliwka sgydiowska. Szef kuchni proponuje gosciom
tradycyjna galewajke Swietokrzyska, ges w sosie selerowo-sliwkowym 1 wiele innych potraw regio-
nalnych. Dodatkowych wrazen dostarcza sam budynek pensjonatu, wybudowany w 1911
roku, ktéry bez watpienia nazwaé mozna peretka architektoniczng.
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27.HOTEL ,,POD CIZEMKA?”

Rynek 27

27-600 Sandomierz

el 58632 05 50

e-mail: recepcja@hotelcizemka.pl
www.hotelcizemka.pl

Restauracja Hotelu ,,Pod Cizemka” zapewnia réznorod-
nos¢ potraw staropolskich i regionalnych, jak np. sakzew-
ki rycerskie. Jej uzupelnieniem sa desery i ciasta pieczone
w hotelowej kuchni, z szarlotkq sandomierskq na czele,
oraz szeroki wybor win z calego §wiata. Z okien hotelu
goscie moga podziwiac¢ perly sandomierskiej architek-
tury XIV w. np. ratusz, rynek oraz bazylike katedralna.
Spacerkiem w ciggu 10 minut mozna dotrze¢ do go-
tyckiej bramy wjazdowej zwanej ,,Brama Opatowska”,
do XIlI-wiecznego kosciola Sw. Jakuba, synagogi
(XVII w.), domu Dlugosza z XV w., gdzie miesci si¢ mu-
zeum diecezjalne, czy do wawozu Sw. Krélowej Jadwigi.

28. RESTAURACJA ,,CYMES”

Rynek 20

26-020 Chmielnik

tel. 41 354 43 62

e-mail: p.gasior@onet.pl
www.cymeschmielnik.pl

Restauracja ,,Cymes” w Chmielniku zadowoli gusta
zwolennikow kuchni zaréwno klasycznej jak 1 nowocze-
snej. Znajda tu cos dla siebie milosnicy kuchni zydow-
skiej, ktorej potrawy sa przyrzadzane wedlug tradycyjne;
receptury. Na szczegdlna uwage zasluguje serwowana
W trestauracji chmielnicka ges piecona, ktora zostata wpisa-
na na Liste Produktow Tradycyjnych. Zwolennicy roz-
wigzan kuchni nowszej generacji na pewno beda usa-
tysfakcjonowani propozycjami oferowanymi w menu tej
chmielnickiej restauracji.
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29.HOTEL ,STANGRET”

ul. Kusocinskiego 51

25-430 Kielce

tel. 41 349 25 49

e-mail: info@stangret-kielce.pl
www.stangret-kielce.pl

Hotel ,,Stangret” istnieje od 2003 roku. Lokal potozo-
ny jest w kompleksie lesnym i kieruje do swych klientéw
bogata 1 zréznicowana ofert¢ konsumpcyjna. Jednocze-
$nie pozostawia do dyspozycji rozlegly teren otoczony
lasem z licznymi atrakcjami: Mini ZOO, przejazdzki me-
leksem, urzadzenia rekreacyjno-rozrywkowe dla dzieci
1 dorostych. Restauracja proponuje szeroka game po-
traw, wsrod ktorych szezegdlnym uznaniem gosci cieszg
si¢ gupa gryybowa Stangret 1 prysmak swigtokrzyski.

30.BAR ,,POD GASKA”

PL. Wolnosci 10

26-035 Rakow

tel. 41 353 51 55

e-mail: stanislawmalanowicz@wp.pl

W latach 30-tych ubieglego wieku dziadkowie obecnego
wlasciciela, pana Stanistawa Malanowicza, otworzyli na
rynku w Rakowie restauracje, w ktoérej serwowali gesing.
Pan Stanistaw postanowil kontynuowac tradycje swo-
jej babci 1 otworzyl swoj lokal w 1997 roku pod nazwa
Bar ,,Pod Gaska”. To wlasnie rakowska ges pieczona 1 gesie
Zolqdki sa potrawami najczesciej jadanymi tu przez go-
$ci, cho¢ ta pierwsza przygotowywana jest wylacznie na
zamowienie, podobnie jak lokalna tradycyjna potrawa
— dzionie rakowskie.
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31.HOTEL ,,£.YSOGORY”

ul. Sienkiewicza 78

25-501 Kielce

tel. 41 365 50 00

e-mail: hotel@lysogory.com.pl
www.lysogory.com.pl

Hotel ,,Lysogoéry” posiada 151 luksusowo wyposazo-
nych pokoi, najwicksze w regionie centrum konferen-
cyjne, kawiarni¢ ,,Klimt” 1 restauracj¢ ,,Victoria”. Tu-
tejszy szef kuchni, rodowity kielczanin, dba o to zeby
goscie przybywajacy z réznych stron kraju i Swiata mieli
okazje pozna¢ smak kuchni Swictokrzyskiej. Potrawy
regionalne przygotowywane sa z surowcoéw pochodza-
cych z lokalnych gospodarstw i od producentéw z wo-

e @

/

jewodztwa Swigtokrzyskiego. Wéroéd oferowanych gosciom potraw regionalnych jest gurek
Swigtokryski, kotlety iemmiacane 3 wedonym pstragiem i wedomym serem polane arumienionym

masten, mascibrzuch 3 wolowiny 3 kogint serem i wargywanii, s3arlotka sandomierska, karp smazony
na masle oraz ges babci I eokadii. Ponadto podczas $niadan podawane sg tu miody regional-
ne, lokalne wedliny, pieczone 1 wedzone migsa, nabial z lokalnych mleczarni oraz pieczy-

wo na zakwasie.

32. RESTAURAC]JA ,,WINNICA”

ul. Winnicka 4

25-334 Kielce

tel. 41 344 4576

e-mail: restauracjawinnica.spolem(@gmail.com
www.spolem-net.pl

Restauracja ,,Winnica” nalezaca do PSS Spotem w Kiel-
cach powstata w 1974 r. Od tego czasu do chwili obec-
nej restauracja specjalizuje si¢ w potrawach polskich
1 ukrainskich. Potrawy serwowane w lokalu produkowa-
ne sg z surowcow pochodzacych z regionu §wigtokrzy-
skiego. Przygotowane sa z podstawowych skladnikéw,
tradycyjnych staropolskich przypraw, bez dodatkow
konserwujacych wzmacniajacych smak i zapach oraz in-
nych substancji dodatkowych.
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33.HOTEL ,,MIEDZIANA GORA”

ul. Swietokrzyska 89

Cmifisk

26-085 Miedziana Goéra

tel. 41 303 46 90

e-mail: rezerwacja@hotelmiedzianagora.pl
www.hotelmiedzianagora.pl

Hotel ,,Miedziana Géra” oferuje 80 miejsc noclegowych
w 27 eleganckich pokojach, z ktérych 9 to luksusowe
apartamenty. Dania serwowane w hotelowe] restauracji
to tradycyjne staropolskie specjaly w nowoczesnej in-
terpretacji szefa kuchni. Sa one kwintesencja tego, co
najlepsze w Swigtokrzyskiej kuchni regionalnej. Uzywa-
ne do ich produkcji surowce pochodza od regionalnych
swigtokrzyskich dostawcow, co zapewnia ich wysoka ja-
kos¢ oraz doskonaly smak. Specjalnoscia restauracji jest
galewajka Swigtokrgyska, kacgka 3 jablkami i Furawinami
a takze wysmienite pzerogi 3 kaszankq.

34. KARCZMA ,)PRZY SKANSENIE”
Tokarnia 303

26-060 Checiny

tel. 605 572 270

e-mail: jlaczkiewicz(@interia.pl

Karczma ,,Przy Skansenie” w Tokarni znajduje si¢ zaraz
przy wejsciu do skansenu i juz samym wygladem kusi
1 zaprasza na typowo chlopskie jadlo. W menu karczmy
mozna znalez¢ tradycyjny zur staropolski i zupe z grzy-
bow lesnych, a takze kapuste bidule 1 kluchy babuchy oraz
wysmienita ges g pieca faszerowanq watrobkq. Trudno sie
oprze¢ zapachom dobiegajacym z kuchni, gdyz wszyst-
kie receptury dan 1 procesy ich przygotowania oparte
sa o najstarsze przekazy ustne $wictokrzyskich gospo-
dyn. Bezposredni kontakt z miejscowymi gospodarza-
mi sprawia, ze do przygotowywanych dan uzywane sa
w wigkszos$ci sktadniki pochodzace z najblizszej okolicy.
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PRODUKCJA ROLNA I AGROTURYSTYKA

35. GOSPODARSTWO
AGROTURYSTYCZNE
,DWOREK STAROPOLSKI”

Niziny-Mtynczyska 153

28-142 Tuczepy

tel. 606 708 377

e-mail: mlynczyska@dworekstaropolski.pl
www.dworekstaropolski.pl

Gospodarstwo Agroturystyczne ,,Dworek Staropolski”
w Miynczyskach znane jest przede wszystkim z trady-
cyjnej kuchni. Sekret smaku potraw tkwi w lokalnym
pochodzeniu produktéw o wysokiej jakosci, z ktérych
sa przygotowywane. Walory smakowe podnosza ziola
z pobliskich Iak. Gospodarstwo oferuje réwniez potrawy
z ryb z wlasnego stawu, m.in. jesiotra achodniego, a takze
nalewke sosniak, ktorej przygotowywanie jest wieloletnia

tradycja, a pedow sosnowych do jej produkeji dostarcza

sosna rosnaca na terenie gospodarstwa. A r J
36.GOSPODARSTWO @
AGROTURYSTYCZNE ,,GRATKA” <~

Celiny 18 M
26-035 Rakow

tel. 41 354 52 03
e-mail: gratkasd@op.pl
www.celiny.pl

Gospodarstwo Agroturystyczne ,,Gratka” polozone jest
w otulinie Cisowsko-Orlowinskiego Parku Krajobrazowe-
g0, posréd sosnowych i mieszanych laséw. Na terenie go-

spodarstwa znajduje si¢ jedna z nielicznych w okolicy win-
nic. Produkty wykorzystywane w gospodarstwie pocho-
dza gléwnie z wlasnej ekologicznej uprawy, badZ nabywane
sg na lokalnych targowiskach. Panstwo Gratka specjalizuja si¢ w uprawie pszenicy orkiszowej,
z ktorej robia make oraz pieka w sposob tradycyjny chleb, butki oraz ciasta. W gospodarstwie
przyrzadzane jest towniez dzionie rakowskie, potrawa wpisana na List¢ Produktow Tradycyjnych.
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37. EKOLOGICZNE GOSPODARSTWO
AGROTURYSTYCZNE ,,EKORAB”

Jasten 59

28-200 Staszéw

tel. 601 340 206
e-mail: erazmuz@o2.pl
www.ekorab.pl

Ekologiczne Gospodarstwo Agroturystyczne ,,Ekorab”
posiada szeroka oferte dla mitosnikow regionalnej kuchni
oraz ekologicznych produktéw, ktore pochodza z upraw
prowadzonych w zgodzie z natura. Duzym zaintereso-
waniem gosci cleszy si¢ tu galewajka Swigtokrzyska, prze-
twory z ekologicznych malin oraz pieczywo z cxerkieskies
maki orkiszowe). Goscie maja tu okazje spac na materacach
1 poduszkach orkiszowych, a mlodziez moze uczestniczy¢
w spotkaniach pod hastem ,,Zielona wies”, ktorych ce-

lem jest zaprezentowanie zasad ekologicznego rolnictwa
oraz zwyczajow i tradyciji wsi Swictokrzyskie;j.

38. GOSPODARSTWO )
AGROTURYSTYCZNE ,,PYTLOWKA”

Tarczek 24

27-225 Pawlow

tel. 41 272 27 81

e-mail: pytlowka@op.pl
www.pytlowka.pl

,Pytlowka” to gospodarstwo agroturystyczne polozo-
ne w sercu regionu $wictokrzyskiego. Stanowi ono do-
skonalg baz¢ dla 0séb cheacych oderwac si¢ od zgielku
miast i pozna¢ zakatki $wietokrzyskiej krainy: Sw. Krzyz,
Sw. Katarzyne, Wachock, Katkéw (Sanktuarium Maryj-
ne), Krzemionki Opatowskie, Park Jurajski w Baltowie,
hodowle bizonow i Zespot Patacowy w Kurozwekach,
Dab Bartek, Jaskinie Raj, Park Etnograficzny w Tokarni. Gospodarze oferuja wypozycze-
nie rowerdw, przejazdzki kucykami. Pytléwka posiada bogata oferte dla osob cenigcych

sobie zdrowa, naturalng zywno$¢, poniewaz wyzywienie oparte jest na produktach po-
chodzacych z wlasnego gospodarstwa. Specjalnoscia gospodyni sa tradycyjne prazoki oraz
ciasto z dyni.
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39. GOSPODARSTWO
AGROTURYSTYCZNE
»MALYSZYNSKI ZAKATEK?”

Matyszyn Dolny 31
27-220 Mirzec

tel. 507 947 076
e-mail: jaginap(@o2.pl

»Z przyroda na Ty” - tak najlepiej mozna okresli¢ ofer-
te Gospodarstwa Agroturystycznego ,,Malyszynski Za-
katek”. Gospodarze bowiem dla milosnikow przyrody
moga zorganizowaé wyprawe towiecka, jednak wylacz-
nie z aparatem fotograficznym. Objazd samochodem
terenowym po okolicznych terenach towieckich, tro-
pienie i podchodzenie zwierzyny, odwiedzenie hodowli
daniela oraz mozliwos¢ wystuchania ciekawych opowie-
Sci o zwyczajach zwierzat, to kolejne z zajec, ktore usa-
tysfakcjonuja odwiedzajacych. Cos dla siebie znajda tez
wedkarze, mitosnicy koni oraz zwolennicy tradycyjne;
kuchni regionalnej. Karp matysgyiskii farsg 3 kaszy gryeza-
ngj przygotowywane przez gospodyni¢ zostaly wpisane
na Liste Produktow Tradycyjnych, a jej drozdzowe cia-
sta nie majg sobie rownych.

40. GOSPODARSTWO
AGROTURYSTYCZNE ,, KORZYNA”

Korzenno 2

26-035 Rakéw

tel. 501 676 511

e-mail: korzyna@wczasywpolsce.pl
www.korzyna.pl

»Korzyna” to gospodarstwo agroturystyczne o po-
wierzchni 37 ha, polozone na skarpie nad rzeka Czar-
na Staszowska. Na terenie gospodarstwa znajduja si¢
liczne atrakcje dla gosci, takie jak: wiejski dom drew-
niany z pokojami goscinnymi oraz piecem chlebowym,
basen, kort tenisowy, ambony mysliwskie oraz stawy
rybne. W gospodarstwie serwuje si¢ potrawy i produk-

ty z ekologicznych surowcoéw pochodzacych z wlasnych upraw, w tym produkty wpisa-
ne na Liste Produktow Tradycyjnych wojewodztwa swigtokrzyskiego.
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41. EKOLOGICZNE
GOSPODARSTWO AGROTURYSTYCZNE
»U ZIELARZA”

Orzechéwka 16

26-010 Bodzentyn

tel. 41 31200 18

e-mail: zielarz1951@prokonto.pl

www.orzechowka.com

Gospodarstwo Agroturystyczne ,,U Zielarza” specjalizu-
je si¢ w ekologicznej produkcji ptodéw rolnych, jak row-
niez w przyrzadzaniu éwagi swietokrzyskie, czyli eliksiru
ziolowego, oraz sera z mleka krowiego - batiara hyowstkiego,
ktory w 2012 r. otrzymal wyréznienie w konkursie Nasze
Kulinarne Dziedzictwo. Receptury na ich przygotowa-
nie pochodza z XIX wicku. Teren gospodarstwa posiada
liczne atrakcje dla gosci, miedzy innymi muzeum siekier
oraz piramidg stuzaca celom terapeutycznym.

42. EKOLOGICZNE
GOSPODARSTWO AGROTURYSTYCZNE
»ZAGRODA KROLOW?”

Brzescie 36a

26-120 Blizyn

tel. 41 254 10 23, 609 106 030
e-mail: gabrysia.krol@onet.cu
www.zagrodakrolow.pl

»Zagroda Krolow” to gospodarstwo ekologiczne
1 agroturystyczne znane z uprawy borowki amerykan-
skiej, z ktérej gospodyni wykonuje liczne przetwory.
W gospodarstwie hodowany jest ekstensywnie drob,
w tym rasy takie jak: kury zielononoézki kuropatwiane
oraz gesi kieleckie, a takze owce najprymitywniejszej
polskiej rasy §winiarka oraz krowa rasy Jersey. Z jej mle-
ka gospodyni wytwarza sery podpuszczkowe, a dodat-
kowo zaskakuje gosci tradycyjnymi ciastami: piernikien
3 3ytnie] maki i plackiem spod kamienia.
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43. GOSPODARSTWO
AGROTURYSTYCZNE
»DALEKO OD SZOSY”

Brody 7a

26-015 Pierzchnica

tel. 887 867 327

e-mail: agrobrody@op.pl
www.dalekoodszosy.com

Gospodarstwo Agroturystyczne ,,Daleko od Szosy” ist-
nieje od 2002 r. Przy gospodarstwie znajduje si¢ zary-
biony staw, w ktérym goscie moga wedkowac. Z kolei
stary sad z szescdziesigcioletnimi drzewami moze po-
szczyci¢ si¢ takimi odmianami jabloni jak kosztela, sza-
ra reneta czy antonéwka. Gospodyni serwuje potrawy
przygotowywane z produktow z wlasnego ogrodka, jak
réwniez z sasiednich gospodarstw. Wéréd nich sa potrawy regionalne, takie jak zalewajka
Swigtokryyska, zupa pokryywowa, paryybroda czy dziod pierzchnicki. Dodatkowo mozna tu spro-
bowac napoju z kwiatéw i owocow czarnego bzu, domowych twarogéw i seréw z6ltych.

Miejscowosé, w ktorej lezy gospodarstwo, znajduje si¢ w tak czystym ekologicznie terenie,
ze mozna tu spotkac czarnego bociana.

44. GOSPODARSTWO
AGROTURYSTYCZNE
»KALINOWY MLYN”
Rudzisko 7

26-260 Fatkéw

tel. 692 226 073

e-mail: pilion@wp.pl
www.kalinowymlyn.pl

Gospodarstwo Agroturystyczne ,,Kalinowy Mlyn” we
wsi Rudzisko jest malowniczo polozne przy rzece Bar-
barce, wsréd pdl i stawéw rybnych. Drewniany miyn
z poczatku XX wieku oraz 200-letnia lipa na srodku po-
dworka sa ozdoba gospodarstwa. To wszystko wplywa
korzystnie na dobry nastréj kurek zielononodzek, kto-
re znosza tam najzdrowsze jajka. Na lakach zdrowego
tluszezyku nabieraja gesi, a w ogrodku dojrzewaja dynie, z ktérych potrawy i przetwory
sq tamtejsza specjalnoscia. Wielokrotnie nagradzana gupa g karpia koneckiego czgsto goscl
na stole we Mlynie.
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45.GOSPODARSTWO SADOWNICZE
, WOJTASOWKA”

Obrazéw 56

27-641 Obrazow

tel. 15 836 51 44

e-mail: sj.wojtas@op.pl
www.wojtasowka.superturystyka.pl

Gospodarstwo sadownicze ,,Wojtasowka”, prowadzone
przez panstwa Haling 1 Kazimierza Wojtasow, zalozone
zostalo przez rodzicéw pani Haliny w 1946 roku. Obec-
nie uprawiane sa tu coraz to nowsze odmiany jabloni
1 wisni, ktore ze wzgledu na lessowe podloze 1 wyjat-
kowy mikroklimat maja niepowtarzalny smak, aromat
i barwe. Gosciom, ktérzy odwiedzaja gospodarstwo,
gospodyni serwuje regionalne potrawy z dodatkiem jablek, jak choc¢by kaczka z jabtkami,
szarlotka po obrazowsku czy pieczone jablka, oraz wszelkie przetwory z owocoéw wypro-
dukowanych w gospodarstwie.

46. GOSPODARSTWO EKOLOGICZNE
»ZABAWA”

Skroniéw 46a

28-300 Jedrzejow

tel. 41 386 12 20

e-mail: tadekzab@poczta.onet.pl

Wielopokoleniowe Gospodarstwo Ekologiczne ,,Zaba-
wa” specjalizuje si¢ w pszczelarstwie oraz w ekologicz-
nej uprawie malin. Pasieka liczy 160 uli i jest pasiekq we-
drowna. Sekretem wyjatkowosci produktéw pochodza-
cych z pasieki pafnstwa Zabawa jest polaczenie tradycji
Z nowoczesnymi rozwigzaniami, gwarantujacymi naj-
wyzsze standardy higieniczne 1 weterynaryjne. Produk-
tami takimi jest nie tylko szeroka gama miodow, lecz
réwniez wosk, pylek, pierzga i kit pszczeli. Gospodarze
planuja w przyszlosci rozpoczecie produkeii 1 sprzeda-
zy miodéw pitnych na bazie wiasnych odmian miodu
1 malin.




47.GOSPODARSTWO PASIECZNE ,RYS” [ = )

Machocice Kapitulne 89a
26-001 Mastow

tel. 41 311 15 50

e-mail: rysiomiodzik(@o2.pl

Gospodarstwo Pasieczne ,,Rys” dziala od 2003, ale wta-

Sciciel pszczelarstwem zajmuje si¢ juz 25 lat. Pasieka
prowadzona jest w sposob tradycyjny, pszczoly nie sa
sztucznie dokarmiane. Gléwnym atutem sa ule sfomia-

ne, rzadko spotykane w Polsce, oraz barcie zamieszkale
przez pszczoly. Gospodarstwo oferuje wyroby pszcze-
le, takie jak: miody odmianowe (np. miéd rzepakowy,
wielokwiatowy, spadziowy, lipowy, akacjowy, gryczany,
wrzosowy, inne), pylek kwiatowy, propolis, wosk oraz
wyroby z wosku. Wigckszos¢ miodéw pozyskiwana jest
z okolic Swictokrzyskiego Parku Narodowego.

48. GOSPODARSTWO SADOWNICZE
BERNADETA I GRZEGORZ BRODA

Milczany 76

27-600 Sandomierz

tel. 15 83248 16

e-mail: benita721(@gmail.com

Gospodarstwo sadownicze panstwa Bernadety 1 Grze-
gorza Brodéw polozone jest w miejscowosci Milczany
na terenie powiatu sandomierskiego. Calos¢ powierzch-
ni zagospodarowana jest jako sad owocowy kilku ga-
tunkow 1 odmian owocow tj. jablon, czeresnia, more-
la i Sliwa. Jablka sandomierskie wpisane zostaly na Liste
Produktow Tradycyjnych, a wszystkie produkowane tu
owoce i warzywa promowane sg jako ,,Wysmienity Pro-
dukt Ziemi Sandomierskiej”. Ten znak promocyjny ma
si¢ przyczynia¢ do powstania dobrej marki sandomierskich ptodéw rolnych oraz uznania
regionu jako miejsca tradycyjnych metod produkcji i wolnego od zanieczyszczen.
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49. GOSPODARSTWO EKOLOGICZNE
WIESEAWA I DARIUSZ WOJCIK

Trzcianka 6
26-006 Nowa Stupia
tel. 41 317 74 54

Gospodarstwo rolne panstwa Wiestawy 1 Dariusza
Wojcikéw lezy u podnéza Lysej Gory w miejscowosci
Trzcianka. Wlasciciele uprawiaja ziemi¢ i hoduja zwie-
rzeta w zgodzie z natura. Gospodarstwo posiada certy-
fikat zgodnosci w zakresie produkcji roslinnej i zwie-
rzecej metodami ekologicznymi. Specjalnoscia gospo-
darstwa jest hodowla kur zielononézek kuropatwianych
oraz uprawa zi6l w uprawie wspolrzednej z malinami.
Produkty pochodzace z gospodarstwa mozna zaku-
pi¢ w sprzedazy bezposredniej w gospodarstwie oraz
w sklepach z zywnoscig tradycyjng i ekologiczna
w Kielcach.

50. GOSPODARSTWO OGRODNICZE
»SZYMANOWKA”

Pawlow 30
27-630 Zawichost
tel. 603 858 596

Tradycje sadownicze w rodzinie panstwa Grazyny i An-
drzeja Borkowskich siegaja okresu miedzywojennego.
Oprocz jablek sandomierskich r6znych odmian, uprawia-
ne sa tu réwniez morele, grusze oraz leszczyny. Wtasci-
ciele ,,Szymanowki” z pelna §wiadomoscia uczestnicza
w réznych dziataniach ukierunkowanych na promocje
zywnosci regionalnej. W ich rodzinng tradycje wpi-
sane jest motto nakazujace im kultywowac 1 szerzy¢
wiedz¢ ogrodnicza. Jako czlonkowie Stowarzyszenia
,oandomierski Szlak Jablkowy” panstwo Borkowscy
zaangazowali si¢ w dzialania zmierzajace do wpisania
Jablek sandomierskich na Liste Produktéw Tradycyjnych,
a w 2011 r. za morele sandomierskq aleszezyckaq uzyskali
nagrode ,,Perla”.
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51. SPOLDZIELNIA PRODUCENTOW
OWOCOW I WARZYW ,NADWISLANKA”

ul. Kosciuszki 34

27-530 Ozaréw

tel. 15 839 30 77

e-mail: nadwislanka@vp.pl

www.nadwislanka.com.pl

Spoldzielnia Producentéw Owocoéw i Warzyw ,,Nad-
wislanka” w Ozarowie obecnie liczy ponad 100 czton-
kow. W masie produktow, ktore wprowadza do obrotu,
dominuje wisnia nadwislanka, porzeczka czarna, jabtko,
sliwka i aronia. W 2000 t. wisnia nadwislanka wpisana zo-
stata na List¢ Produktow Tradycyjnych, a 2009 roku do
Rejestru Chronionych Nazw Pochodzenia. Uprawa tej
wisni od ponad 100 lat jest Scisle zwiazana z rejonem

dzialalnosci Spotdzielni, poniewaz sukces jej uprawy za-

lezy od wapiennego podloza oraz cieplego i wilgotnego

powietrza oddawanego przez wody Wisty i Kamiennej,

ktore ogranicza szkody we wczesnych terminach jej kwitnienia. Najwi¢kszymi atutami
owocOw tej wisni jest intensywna barwa, wysoki ekstrakt oraz bajeczny smak.

52.GOSPODARSTWO RYBACKIE
,LASOCHOW?”

ul. Stawowa 2a

28-363 Oksa

tel. 601 550 129

e-mail: gospodarstwol@interia.pl
www.pankarprybacy.pl/lasochow-oksa.html

= ) )

A S

Gospodarstwo Rybackie ,,Lasochéw” ma siedzibg
w Oksie — miejscowosci zatozonej przez Mikolaja Reja,
ktory utworzyl w XVI wieku pierwsze stawy rybne na
pobliskich terenach. Dzialalno§¢ gospodarstwa ,,Laso-
chow” mozna uzna¢ za kontynuacj¢ hodowli ryb, maja-
cej korzenie w tamtym okresie. Obecnie gospodarstwo
obejmuje facznie obszar 250 ha stawow i 120 ha ziemi
rolnej. Hodowla ryb jest prowadzona w oparciu o tra-

dycyjne metody, z uzyciem zb6z pochodzacych z wla-
snych upraw. Wsrod licznych gatunkow ryb hodowanych w gospodarstwie na uwage za-
stuguje lokalna odmiana karpia - £arp g Oksy, wpisana na Liste Produktow Tradycyjnych.
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53. GOSPODARSTWO RYBACKIE
» RYTWIANY”

Szczeka 50

28-236 Rytwiany

tel. 606 499 449

e-mail: waclaw_szczoczarz@wp.pl
www.swietokrzyskikarp.pl

Gospodarstwo Rybackie ,,Rytwiany” swoja nazwe za-
wdzigcza gminie Rytwiany, na terenie ktorej jest po-
tozone. Aktualnie trzon gospodarstwa stanowia stawy
rybne o powierzchni 180 ha. Hodowla opiera si¢ na za-
sadach dobrej praktyki rybackiej i dokarmianiu ryb pa-

szami naturalnymi. Walory smakowe i dietetyczne ryb,
pochodzacych ze stawow gospodarstwa, zawdzigcza si¢
warunkom hydrogeologicznym terendéw gospodarstwa nalezacych do obszaréw chronio-
nych NATURA 2000. Podstawowym produktem stawOw jest ryfwiariski karp, wpisany na
List¢ Produktow Tradycyjnych.
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PUNKTY SPRZEDAZY DETALICZNE]

54. SKLEP ,,AZE”

ul. Kosciuszki 14

25-310 Kielce

tel. 606 263 528

e-mail: aze.kielce@gmail.com
WWW.twojeaze.com

Sklep ,,AZE” od kilkunastu lat oferuje klientom ate-
stowana zywnos¢ ekologiczna. Szeroki asortyment pro-
duktow obejmuje mi¢dzy innymi owoce 1 warzywa wy-
produkowane w gospodarstwach ekologicznych, nabial
1 wedliny ekologiczne, pieczywo na zakwasie, produkty
dla diabetykéw, soki, przetwory. Na sklepowych pol-
kach znalez¢ mozna réwniez artykuly spozywcze wy-
produkowane przez czlonkéow Sieci Dziedzictwo Kuli-
narne Swictokrzyskie.

55.PRZEDSIEBIORSTWO PRODUKCY]-
NO-HANDLOWO-USLUGOWE ,,BIO BO-
JEK”

Jacentow 3
27-580 Sadowie
tel. 15 869 25 34

e-mail: bojek.roman@neostrada.pl

PPHU ,,Bio Bojek” to firma zajmujaca si¢ produkcja
SUSZU Warzywnego i owocowego oraz przetwordw i ki-
szonek wedlug tradycyjnego procesu technologicznego.
Surowce do ich produkcji pochodza przede wszystkim
z gospodarstwa ekologicznego wlascicieli firmy — Cze-
stawy i Romana Bojkow. Swoje produkty panstwo Bojek
sprzedaja w sklepie z zywnoscia naturalng w Ostrowcu
Swietokrzyskim obok wielu innych przysmakéw po-
chodzacych z Sieci Dziedzictwo Kulinarne Swieto-
krzyskie.
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